
TOASTI/FOCACCIA
Toasti auswahl: Weiß- oder Mehrkornbrot

Toast Schinken Käse 4,95

Toast Käse 4,75

Toast Käse, Tomat, Zwiebel 5,50

Focaccia Brie 8,45 Brie, Honig und Walnuss
Focaccia Lachs 8,95
Geräucherter Lachs und Frischkäse
Focaccia Italia 8,95
Pesto, Mozarella, Tomat und Zwiebel

KLEINES BAGUETTE
Weiß- oder Mehrkornbrot
Pistolet Carpaccio 12,50
Parmezan Käse, Trüffelmayo, Rucola, Piniënkerne
Pistolet Lachs 12,95
Geräucherte Lachs, Salat, Zwiebelringe 
und Knoblauchsoße
Pistolet Gesund 10,50
Schinken, Käse, Ei, Gurken, Tomate und Salat
Pistolet Brie 12,50
Brie, Walnuß, Honig und Rucola

Weiß- oder Mehrkornbrot
Strammermax Schinken und Käse 10,50
mit 3 Freilandeier

Um 12 Uhr oder etwas später 15,45�
Tässchen Suppe, Fleischkrokette, Schinken, 
Käse und gebackenes Ei auf Brot

 
Gebackene zarte HühnerStreifen 15,95
mit Pfannengerührtes Gemüse

Geräucherter Lachs 15,95
Salat, Paprika, Gurke, Zwiebel

Ziegenkäse 15,95
Ziegenkäse, Walnuß, Fetta Käse und Dressing 

SALATE
Wird mit Brot und Knoblauchsoße serviert

PFANNKUCHEN

PFANNKUCHEN SPEZIALITÄTEN

Mölle 17,95�
Speck, Schinken, Käse, Tomate, Zwiebel und Ei

Sevink 17,95
�Shoarma, Käse, Paprika, Porree und Knoblauchsoße

Bauernart 17,95
Speck, Schinken, Käse, Zwiebel, Paprika, Champ.

Spezial 17,95�
Lachs, Käse, Porree, und Knoblauchsoße

Mexicanisch 17,95
Rinderhackfleisch, Käse, Paprika, Zwiebel, 
Mais und Chilisoße 

Französisch 18,95
Brie, Honig, Walnuß, Piniënkerne und Rucola
Weizen 16,95
Schinken, Käse, Poree und Champignons

Italie 16,95
Pesto, Mozarella, Tomat, Zwiebel, Rucola und  
Piniënkerne 

SÜSSE PFANNKUCHEN

200	 Naturell 8,25

201  	 Apfel 10,95 

202  	 Apfel, Rosinen 12,50

203  	 Apfel, Speck 12,50

207  	 Apfel, Ingwer 12,95 

220  	 Ananas 10,95 

224  	 Ananas, Apfel, Rosinen 13,95 

242  	 Rosinen, Speck 12,50

252  	 Ingwer, Käse 12,50
Bei Allergie, bitte unsere Mitarbeiter 

ansprechen

WUSSTEN SIE?

Unsere Pfannkuchen werden auf traditionelle 
Art und Weise, und auf ganz speziellen Pfannen 

gebacken. Das Pfannenkuchen-Mehl enthält 
4 verschiedene Getreidesorten, ohne Ge-

schmacksverstärker und ohne Konservierungs-
stoffe. Für die Pfannkuchen werden nur frische 

Produkte benutzt, und deshalb sind unsere 
Pfannkuchen gesund und lecker! 
Fehlt Ihnen die Auswahl schwer? 

Die Empfehlung unseres Chefkochs – „MÖLLE“ 
Pfannkuchen!

HERZHAFTE PFANNKUCHEN

KINDERGERICHTE
INKL. 2 DUKATEN

KINDERPFANNKUCHEN

55 	 Naturell 7,50

57 	 Naturell mit Nutella 8,45 

58     Naturell mit Smarties und 

         Marshmallow  9,95

59 	 Apfel 9,95  

61	 Speck  9,95 
Unsere Pfannkuchen werden mit Puder-
zucker, Sirup und Zimtzucker Serviert

KINDERMENÜ
63  	 Pommes Frikandel Menü 8,95
	 Glas Ranja, Pommes mit 
	 4 mini Frikandel, Mayo und Apfelmus   

64  	 Pommes Nuggets Menü 8,95 
	 Glas Ranja, Pommes mit 4-Nuggets 
	 Mayo und Apfelmus

POMMES & MEHR

Pommes mit Mayo 4,35

Warme Häppchen 6,95
4 Nuggets und 4 runde Fleischkroketten 
oder 8 runde kroketten mit Senf und Mayo

Fleischkrokett oder Frikandel 6,95
Mit Pommes und Mayo

2 Fleischkroketten mit Brott 8,50
Mit Senf und Mayo 

Schnitzel  mit Pommes 17,95

HühnerSate mit Pommes und Rohkost 17,95

Nachos mit Chili- und Knoblauchsoße serviert

Nachos aus dem ofen 7,95
Zwiebeln,Tomate, überbacken mit Käse
Nacho Mexiko Art 9,95 
Rindhackfleisch, Tomate, Zwiebel und Käse

SEVINK BURGER

100% Rindfleisch

Unser Burger besteht aus 100% Rind-
fleisch und enthält keine Geschmack-, 
Farb- oder Konservierungsstoffe

Molenbelt Burger 21,95
Salat, Tomate, Käse, Zwiebel, Ei, Speck,       
doppelter Hamburger, und Hamburgersoße

Hilgelo Burger 16,95
 Salat, Tomate, Käse, Ei, Speck
 und Hamburgersoße

Sevink Burger 16,95
Salat, Tomate, Käse, Zwiebel, Champignons, 
Hamburgersoße

Hähnchen burger 17,95
Spicy Chickenburger, Tzatziki, Ziegenkäse, 
Zwiebel, Paprika und Chilisoße

Spezial Burger 17,95

Vegan Burger 16,95
Salat, Tomate, Käse, Zwiebel, Vegan Burger, 
Champignons und Hamburgersoße

Beilage 4,35
Pommes, Mayo und Rohkost

STRAMMER MAX

VORSPEISEN

Tomaten- oder Saisonsuppe 6,50 
Baquette und Kräuterbutter

Körbchen ofenfrisches Baquette 6,50
Kräuterbutter und Knoblauchsoße

Carpaccio 12,50
Rinderfilet, Parmezan Käse, Trüffelmayo, 
Rucola und Piniënkerne

Gebackene Champignons 9,95 
Baquette und Knoblauchsoße 

HAUPTSPEISEN
Unten stehende Hauptspeisen verstehen sich 
mit Pommes  und warmes Saisongemüße.

Schnitzel Wiener Art 19,95  

Schnitzel mit Champignon 
und Zwiebel 22,50			

Schnitzel mit Soßen Auswahl 22,50
Jäger-, Zigeuner- oder Champignon Soße

Bauernschnitzel 23,95
Zwiebel, Champignons, Paprika und Porree

Spareribs mit Knoblauchsoße 23,95

Schweinefilet 24,50 
mit Champignonsoße und Champignons  

Rinder Filetspitzen 27,95 
mit Champignonsoße oder Pfeffersoße

Saftiger Hühnerschenkel 22,95 
mit Teriyaki Soße

Rinder Schmorfleisch 25,95 
mit Rotkohl und Apfel       

Kalbsauster 27,95 
mit sahnige Rotwein soße                

Extra Beilagen
Warmes Saizongemüße € 4,50
Pommes  € 4,50
Rohkost € 4,50

FISCH UND VEGAN 
Unten stehende Fisch und Vegan Gerichte verstehen 
sich mit Pommes  und warmes Saisongemüße.

Gambas (10 Stück) 27,95
In hausgemachte Fischsoße
Gebackene Lachsfilet 26,95
Mit sahnige Hollandaise Soße

Fischeintopf (Kabeljau,Lachs,Gambas) 27,95
In eine herrliche hausgemachte FischSoße

Vegan-Gyros  24,95
Mit frisches Pfannengerührtes Gemüse

Gefüllte Paprika  19,95
Gefüllt mit Reis, Gemüße und Frischkäse

Bitte schauen Sie auch unsere Vegan Pfannkuchen

Bei Allergie, bitte unsere Mitarbeiter 
ansprechen

Guten

Appetit
Wir wünschen Ihnen einen 
schönen Aufenthalt bei uns !

Die bezahlung erfolgt pro Tisch

340 	 Käse 11,50

350 	 Käse, Schinken, Speck 13,95

365 	 Champignon, Paprika, Tomate, 

	 Käse 15,50

373       Salami, Käse, Champignon

	 Paprika, Tomate 16,95

300       Speck gebacken 11,50 

303       Speck, Käse 12,50 

304       Speck, Käse, Zwiebel 13,25 

306      Speck, Käse, Champignon 14,25 

309      Speck, Käse, Champignon,                   	

	 Zwiebel 14,95

323      Schinken, Käse  12,95

325      Schinken, Käse, Champignon 13,95 

326      Schinken, Käse, Ananas 13,95

Oder lassen Sie sich überraschen mit unseren 
leckeren MONATSPFANNKUCHEN 17, 95



NACHTISCH
Serviert mit Schlagsahne

Coupe Dame Blanche 7,95
Vanille-Eis mit Chokolade Soße

�Coupe Sevink Molen 8,50�
Walnuss Eis und Vanille-Eis 

mit Eierlikör und Rumrosinen

�Coupe Karamel 7,95
Karamelsoße und Karameleis

Kinder Coupe Smarties 5,45

Apfelkuchen mit Vanillesoße 8,95� 
Warmer Apfelkuchen, Zimteis und Schlagsahne

Cheesecake mit Vanille Eis 7,95
Karamelsoße und Schlagsahne

Kaffee | Tee | Espresso 2,95
Cappuccino 3,25
Latte Macchiato 3,75
Milch Kaffee 3,55

Frische Minze Tee 3,95
mit Zitrone und Honig

Frische Ingwer Tee 3,95
mit Apfelsine

Irish coffee 7,95
mit Whiskey und Schlagsahne
Mölle Koffie 7,95
mit Licor 43 und Schlagsahne

Heißer Kakao 3,35
Heißer Kakao mit Schlagsahne 3,95

Für etwas leckeres zum Kaffee oder Tee 
bitte unsere Mitarbeiter fragen oder 
schauen Sie in Vitrine mit Kuchen rein

FRUCHTGETRÄNK
Dubbelfris Apfel Pfirsich 3,10
Dubbelfris Himbeer Cranberry 3,10

Afpelsaft | Orangensaft 3,10

Frisch gepresster Orangensaft 4,95
BIER
Krombacher 0,33l vom Fass 3,85

Krombacher 0,5l vom Fass 5,85

Heineken | Heineken 0% 3,55

Krombacher | Warsteiner 3,65

Radler | Radler Alkohol frei 3,55

Weizen Bier 0,5l 5,75

Weizen Alkohol frei  0,5l 5,75

Spezial Bier bitte schauen Sie

 auf unsere Bierkarte

WEIN
Trocken | Süßer Weiss Wein 4,75

Roter | Rosé Wein 4,75

Flasche Wein 24,50

Kl. Flasche Wein 25 cl 7,95

Aperol Spritz 7,95

Prosecco | Bellini 5,25

  Speisekarte

Coca Cola,  Cola Zero  2,95

Fanta Sinas | Cassis | Sprite 2,95

Eistee Tea Green | Mango 3,20

Eistee Tea Peach | Sparkling 3,20

Apfelschorle 0,5L 4,15

Wasser mit oder ohne Sprudel 2,80

Wasser mit oder ohne Sprudel 1l 6,75

Rivella | Bitter lemon 3,10

Tonic | Ginger Ale 3,10

Chocomel | Fristi 3,10

ERFRISSUNGSGETRÄNKE

  Kalte Getränke  Warme Getränke

GESCHICHTE DER SEVINK MÖLLE
Die runde Windmühle – Sevink Mölle wurde 1866 im Auftrag von fünf benachbar-
ten Landwirten:   te Strake, te Voortwis, Smalbraak, Dunnewold und Seevink ge-
meinsam erbaut. Da die Windmühle auf dem Land vom Landwirt Seevink stand, 
wurde sie meistens auch Sevink Mölle genannt, obwohl ihr offizieller Name „De 
Zorg“ war. 
1916 ist die Windmühle im Auftrag von den Besitzern, mit dem dazu gehörigen 
Land, Hof und Scheune, an J.W. Helder verkauft worden. Der neue Besitzer ließ die 
Windmühle wieder in einen funktionstüchtigen Zustand bringen. 
1928 durch einen starken Wirbelsturm sind an der Windmühle sehr große Schaden 
entstanden. Der Antrieb der Mahlsteine wurde stark beschädigt und ein Flügel war 
abgebrochen, sodass die Windmühle nicht mehr funktionsfähig war.
2000 ist die vollständige Restaurierung der Windmühle begonnen.  
2001 wurde die Sevink Mölle nach all den umfangreichen Arbeiten neu eröffnet.
 
Sollten Sie ein großes oder kleines Fest, Geburtstag, Tagung, Empfang oder etwas 
sonst planen wollen, da sind Sie bei uns an der richtigen Stelle. Wir bieten Ihnen 
große Auswahl an Möglichkeiten. Fragen Sie, bitte, unsere Mitarbeiter oder ma-
chen Sie sofort ein Termin, um alles zu besprechen. 

Für Öffungszeiten seihe www.sevinkmolen.de | Küche 12.00 Uhr geöffnet

Die bezahlung erfolgt pro Tisch


